S

Fuze Tea 25cl
Coca Cola 33Cl
Orangina 33cl
Schweppes Agrume 33cl
Schweppes Tonic 33cl
Limonade 25cl
Diabolo 25cl
Sirop a l'eau (Monin : Grenadine,
Menthe, Péche, Citron, Fraise,
Violette ) 25cl
Jus de fruit ( Abricot, Orange,
Tomate, Pomme, Ananas)

Worey s

Heineken 3.90
Affligem Blonde 490
Gorge Fraiche Blonde 33cl
Gorge Fraiche Blanche 33cl

Gorge Fraiche IPA 33cl
Gorge Fraiche Ambrée 33cl
51 3cl
Ricard 3cl

Noilly prat Rouge 6c¢l
Noilly prat Blanc 6c¢l
Noilly prat Ambrée 6cl

O O OO U1 U1

3.80
3.80
3.80
3.80
3.80

3.20
2.50

3.50

50cl

7.50
9.50

7.90
7.90
7.90
7.90

ok

Clan Campbell
Jack Daniels

Jack Daniels Miel
Jack Daniels Mare
Jack Daniels Pomme
Glenfiddich 12 ans

Togouchi

o

Absolut 6.80
Grey Goose 9.80

Bl

Diplomatico Mantuano

Kraken

Don papa Masskara

Bumbu XO
Zacapa Solera

Porto Rouge 6c¢l
Porto Blanc 6cl
Kir 12cl
Kir Royal 12cl
Gin tonic 12¢l

)
5
4.5
S
10


https://www.google.com/search?sca_esv=64f6d343c96c5aec&sxsrf=ANbL-n7dDOc1PO3WOk_Lb2MskIwNY6Z2zQ:1781115428222&q=Bi%C3%A8re&si=AL3DRZEq0UZKHkKtd-ZWBw1Vfo-ei7obicWxuWY1dlvKIUV32cMnc_mQIePLDHGrwkjVrEqgmI1U38KVAthnsZKR0cdRd05IW_eAwuTUAbhFGwLScVXE_wAtAsV2bPDjHGGyQDHqLQCG&sa=X&ved=2ahUKEwigypyDpP2UAxXxAfsDHdWyBdMQ_coHegQIDBAB&ictx=0

7 ot e
Evian 50c]| 4.50 éﬂfe/ J/ “

Evian 1L A
Perrier 50c| 4.50 Expresso
Perrier 1L 7 Allongé >
Perrier 33cl 3.80 Capuccino
Décaféiné

éw/@;l(/{/y ) Infusion

Mojito ( Menthe, Citron Vert, Sucre roux,
Limonade, Rhum Brun)
Virgin Mojito ( Menthe, Citron Vert, Sucre roux,
Limonade)
Spritz ( Apérol Spritz, Prosecco )

St germain Spritz (St Germain, Prosecco )
Virgin Spritz (Spritz, Eau Gazeuse, Limonade )
Moscow Mule ( Citron vert, Ginger Beer,

Vodka ) 4cl
Y

f

LLoco Loco ( Menthe, Clémentine,

Poire, Pomme, Péche, Citron)
Cognac
Armagnac
Bailey's
Gran marnier
Beefeater
Bombay Saphir
Monkey 47

N WUl oo N
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10
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15



Triey

Ceviche de thon rouge de
mediterranee 18

Lait de coco, Coriandre, Piment Cayenne et
Huile de paprika fumée

Fois Gras 21

Rhubarbe en chutney et pickles

Carpaccio de tomates 15
anciennes

Tapenade d'olive noire, Sablé parmesan, Sorbet
meéditerranéen

L’aubergine comme une
milanaise

Sauce romesco, Stracciatella fumée au thym,
pickles de jalapenos

17

Oeuf Marinée 16

Creme d'avocat, oignons rouges et grenade et
coriandre fraiche

UL

Riz au lait vanillé 12

Péche rétie au miel et Romarin, Granité Verveine

Baba’'rose 13

Compoté de fruits rouges au piment
d'Espelette, sirop de rose, espuma au thé floral

PlAy

Piéce de Boeuf 31

Pomme grenaille aux herbes, jus de viande
sucrine bralée

Magret de canard 27

Jus de viande corsée, Abricot en deux fagons,
Pickles d'échalotte au vinaigre de framboise

Chawarma d’agneau 26

Sauce Yaourt épicée, Choux rouge en pickles,
coriandre fraiche, pain pita maison

Filet de daurade epices 25

Déclinaison de courgettes, Sauce vierge et
verte, noisette grillées

Mousse au chocolat 11

Huile d'olive, fleur de sel, streuzel cacao

Pastéque, Menthe, Ricotta 12

Dés de pasteque, Feuille de menthe, Ricotta
Miel et Sorbet citron Vert



MENU €

Oeuf Parfait

Creme d'avocat, oignons rouges et grenade et
coriandre fraiche

Foie gras (Supplément 7€ )

Filet de daurade epices

Déclinaison de courgettes, Sauce vierge et
verte, noisette grillées

Mousse au chocolat
Huile d'olive, fleur de sel, streuzel cacao



MENU 40€

[ ol -t

Carpaccio de tomates anciennes

Tapenade d'olive noire, Sablé parmesan, Sorbet
méditerranéen

Foie gras (Supplément 7€ )

Magret de canard

Jus de viande corsée, Abricot en deux fagons,
Pickles d'échalotte au vinaigre de framboise

Baba’rose
Compoté de fruits rouges au piment

d'Espelette, sirop de rose, espuma au thé floral



MENU b65€

é’@ 7 Lﬂl Z”W‘Ab

Ceviche de thon rouge de

mediterranée
Lait de coco, Coriandre, Piment Cayenne et

Huile de p?rika fumée

Foie gras (Supplément 7€ )

Piéce de Boeuf

Pomme grenaille aux herbes, jus de viande
sucrine brilée

Pastéque, Menthe, Ricotta

Dés de pasteque, Feuille de menthe, Ricotta
Miel et Sorbet citron Vert



fajicedth <4

Entrée + Plat du jours

H- 19

Plat + Dessert du jour

403»——’30&

Entrée, plat et dessert du jour aa

2 - ]ﬂWlb 17

Piéce de Boeuf et pomme de terre
grenaille

@{so — ~efo>

Mousse au chocolat
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